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Obst- und Gemiiseschneider | Fruit and vegetable slicer
Coupe-fruits et Iégumes | KrajeC ovoce a zeleniny

Wichtige Hinweise

+ Zum Scheibenschneiden von weichem Obst und Gemise,

2.B. Pilze, Erdbeeren, Kiwi, Bananen, und auch hartgekochten

Eiern sowie von gekochtem Gemiise, wie z.B. Rote Beete oder

Kartoffeln. Nicht fiir harte Lebensmittel geeignet (Nisse, Kiir-

bis, rohe Mhren, rohe Kartoffeln etc.). Auch zum Schneiden

von Tomaten ist er nicht geeignet.

+ Der Artikel ist nicht zum Aufbewahren von Lebensmitteln
geeignet.

. Achtung - scharfe Klingen.

A Kein Kinderspielzeug. Auper Reichweite von Kindern
aufbewahren. Halten Sie beim Gebrauch Ihre Finger
von den Klingen fern.

+ Reinigen Sie den Artikel vor dem ersten und nach jedem weite-
ren Gebrauch mit heifem Wasser und etwas Spiilmittel.

Lebensmitteln mit intensiver Eigenfarbe, wie z.B. gekochte
Rote Beete, kdnnen auf die Kunststoffteile abférben. Dies
ist durch sofortiges Reinigen weitgehend zu beseitigen.

+ Lassen Sie den Artikel nicht mit anhaftenden Speiseresten
liegen, sondern reinigen Sie ihn grundsatzlich gleich nach
dem Gebrauch.

+ Verwenden Sie keine spitzen oder scharfkantigen Hilfsmittel
zum Reinigen.

+ Sie kbnnen den Artikel in der Spiilmaschine reinigen, wir emp-
fehlen jedoch den Abwasch von Hand. So wird das Material
geschont.

Entfernen Sie grépere Lebensmittelreste vom Artikel, bevor

Sie ihn in die Spiilmaschine stellen.

Winzige Rostpartikel von Topfen, Pfannen oder defekten

Geschirrkdrben setzen sich bevorzugt auf Metallteilen fest und

sind zundchst als Rostfleck sichtbar.

Entfernen Sie diese Flecken mit einem Metallpflegemittel, um

einer weiteren Ausbreitung vorzubeugen.

+ Achten Sie beim Spiilen darauf, sich nicht an den scharfen
Klingen zu verletzen.

+ Trocknen Sie den Artikel gleich nach dem Reinigen ab und
verstauen Sie ihn erst, wenn er vollkommen getrocknet ist.

- Setzen Sie zur Aufbewahrung immer den Deckel als
Klingenschutz auf (1).

Gebrauch

+ Schneiden Sie immer auf einem Schneidebrett! Der Deckel ist
nicht als Unterlage geeignet. Er dient dazu Lebensmittelreste
aus den Klingen zu entfernen und als Klingenschutz bei der
Aufbewahrung.

- Schneiden Sie groperes Obst/Gemiise ggf. vor dem Schneiden
in kleinere Stiicke. Schélen Sie Obst/Gemiise, wie z.B. Kiwi, vor
dem Schneiden.

1. Legen Sie das Obst/Gemiise mit der flachsten Seite oder der
Schnittflache auf das Schneidebrett, so dass es nicht wegrol-
len oder -springen kann.

Halten Sie das Obst/Gemiise nicht fest!

2. Setzen Sie den Schneider auf das Obst/Gemiise und driicken
Sie ihn mit maBigem Druck und ganz gerade nach unten, so
dass das Obst/Gemiise nicht wegspringen oder der Schneider
wegrutschen kann (2).

3. Entfernen Sie ggf. Lebensmittelreste mit dem Deckel aus den
Klingen. Entfernen Sie sie nicht mit den Fingern (3).

Important information

+ For slicing soft fruit and vegetables (e.g. mushrooms,
strawberries, kiwis, bananas), hard-boiled eggs, and cooked
vegetables such as beetroot and potatoes.
Not suitable for slicing hard foods (nuts, pumpkin, raw carrots,
raw potatoes, etc.). It is also not suitable for slicing tomatoes.

+ This product is not suitable for storing food.

. Warning - sharp blades.

A Not a children'’s toy. Keep out of the reach of chil-
dren. Keep your fingers out of the way of the blades
when using the product.

+ Clean the product with hot water and a little washing-up liquid
before using it for the first time and after every further use.
Foods with intense colours, such as cooked beetroot,

can stain the plastic parts. This can largely be removed
by cleaning the product immediately after use.
- Do not allow food remnants to remain on the product for
longer periods. Always wash it immediately after use.
+ Do not use sharp-edged or pointed objects for cleaning.
- Itis possible to clean the product in the dishwasher, but

we recommend washing it by hand. This prevents damage

to the material.

Before placing the product in the dishwasher, remove larger

food residues.

Minute rust particles from pots and pans or damaged dish-

washer racks often accumulate on metal parts and appear

as rust stains.

Remove these stains with a metal care product to prevent

them from spreading.

+ When washing the product, be careful not to injure yourself
on the sharp blades.
+ Dry the product immediately after cleaning and do not put

it away until it is completely dry.

+ When you put away the slicer, always put the lid on as a blade

cover (1).

Use

+ Always cut on a chopping board! The lid is not suitable as
a cutting base. It is used only to remove food residues from
the blades and as a blade cover during storage.

+ If necessary, cut larger items of fruit and vegetables into
smaller pieces before slicing. Peel fruit or vegetables such as
kiwis before slicing.

1. Place the fruit or vegetables on the chopping board with the
flattest side or the cut side down so that it cannot roll or fly
away.

Do not hold the fruit or vegetables!

2. Place the slicer on the fruit or vegetables and press it straight
down with moderate pressure so that the fruit or vegetables
cannot fly away or the slicer slip to the side (2).

3.If necessary, remove food residues from the blades using the
lid. Do not remove them with your fingers (3).
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Remarques importantes

- Pour couper en tranches les fruits et [Egumes mous, p. ex.
champignons, fraises, kiwis, bananes, et aussi les ceufs durs
ainsi que les Iégumes cuits, p. ex. betteraves rouges ou
pommes de terre. L'article convient pas aux aliments durs
(noix, potiron, carottes crues, pommes de terre crues, etc.).

I ne convient pas non plus pour couper des tomates.

+ Cet article ne convient pas pour conserver des aliments.

. Attention - lames tranchantes.

A Cet article n'est pas un jouet. Conserver hors de
portée des enfants. Ne mettez pas vos doigts sur
les lames lors de I'utilisation.

+ Nettoyez I'article avant la premiére utilisation et apres toute
utilisation suivante avec de I'eau trés chaude et un peu de
produit vaisselle.

Les aliments ayant une couleur intense, p. ex. les betteraa
ves rouges cuites, peuvent déteindre sur les pieces en
plastique. Il est possible d'y remédier en grande partie
par un nettoyage immédiat.

- Ne laissez pas de restes d'aliments collés sur I'article, mais
nettoyez-le toujours juste apres I'avoir utilisé.

+ Pour le nettoyage, n'utilisez pas d'ustensiles tranchants ou
pointus.

+ Vous pouvez passer l'article au lave-vaisselle, mais nous
recommandons toutefois de le laver a la main, plus délicat
pour le matériau.

Enlevez les restes d'aliments grossiers de I'article avant de le

mettre au lave-vaisselle.

Les minuscules particules de rouille provenant de casseroles,

de poéles ou de paniers a vaisselle défectueux se fixent sur-

tout sur les piéces en métal et apparaissent d'abord sous
forme de taches de rouille.

Eliminez ces taches avec un produit d'entretien pour métaux

afin d'éviter qu'elles ne se propagent.

- Enlavant I'article, veillez a ne pas vous blesser avec les lames
tranchantes.

- Séchez l'article juste aprés I'avoir nettoyé et ne le rangez pas
tant qu'il n'est pas entierement sec.

+ Lorsque vous rangez l'article, mettez toujours le couvercle
dessus en guise de protege-lames (1).

Utilisation

+ Coupez toujours sur une planche a découper! Le couvercle
ne convient pas comme support. Il sert a enlever les restes
d'aliments des lames et comme protége-lames lorsque I'article
est rangé.

+ Si nécessaire, coupez les gros fruits/légumes en plus petits
morceaux avant de les couper avec l'article. Epluchez les
fruits/légumes, p. ex. les kiwis, avant de les couper.

1. Placez le fruit/légume sur la planche & découper, cdté plat ou
surface de coupe sur la planche, de sorte qu'il ne puisse pas
rouler ou sauter.

Ne tenez pas le fruit/Iégume!

2. Placez le coupe-fruits et Iégumes sur le fruit/légume et
appuyez dessus de facon modérée et bien droit vers le bas,
de sorte que le fruit/légume ne puisse pas sauter ou que le
coupe-fruits et [égumes ne puisse pas glisser (2).

3.Le cas échéant, retirez les restes d'aliments des lames a I'aide
du couvercle. Ne les retirez pas avec les doigts (3).
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DiileZité pokyny

- Na krajeni mékkého ovoce a zeleniny, napr'. hub, jahod, kiwi,
bandnd, ale i vajec uvafenych natvrdo a vafené zeleniny, napf.
Cervené fepy nebo brambor. Nenf vhodny pro tvrdé potraviny
(oFechy, dyné, syrova mrkev, syrové brambory atd.).
Neni vhodny ani pro krajeni rajcat.

+ Vyrobek neni vhodny pro skladovani potravin.

. Pozor na ostré Cepele.

A Tento vyrobek neni hracka pro déti. Uchovavejte jej
mimo dosah déti. PFi pouZivani se nepfiblizujte prsty
k ¢epelim.

- Pred prvnim pouZitim a po kazdém dal$im pouZiti vjrobek
omyijte horkou vodou s trochou myciho prostfedku.

Potraviny s intenzivni vlastni barvou, jako je napr. cervend
fepa, mohou zabarvit plastové soucasti. Zabarveni je
mozné do zna¢éné miry odstranit okamzitym vyciSténim.

- Nenechdvejte na vyrobku ulpivat zbytky jidla, ale vzdy jej
ihned po pouZiti vyCistéte.

- K Cisténi nepouZivejte Spicaté nebo ostré predméty.

- Vyrobek je sice vhodny do mycky, ale doporucujeme rucni
myti. Tento postup je Setrnéjsi k materialu.

Pred vloZenim do mycky odstrafite z vyrobku vétsi zbytky jidla.
Nepatrné Eastice rzi z hrnc, panvi nebo vadnych ko$i na
piibory se usazuji piedevsim na ostfi nozi a jsou ze zaCatku
patrné jen jako rezavé skvrny.

Odstranite tyto skvrny prostfedkem na o3etfovani kov, abyste
zabranili jejich dalSimu rozsitent.

- Pri umyvani dbejte na to, abyste se neporanili o ostré Cepele.

+ Po vycisténi vyrobek ihned osuste a neuschovavejte jej, dokud
nenf zcela suchy.

+ Pfi skladovéni vzdy nasadte viko jako ochranny kryt cepeli (1).

Pouziti

+ VZdy kréjejte na prkénku! Viko neni vhodné jako podlozka.
Pouziva se k odstranéni zbytkd potravin z Cepeli a jako ochrana
Cepeli pfi skladovéni.

« VEtSi ovoce/zeleninu pred krajenim pipadné nakrajejte na
mensi kusy. Ovoce/zeleninu, napiiklad kiwi, pfed kréjenim
oloupejte.

1. Ovoce/zeleninu poloZte na prkénko nejplossi stranou nebo
stranou Fezu tak, aby se nemohla odkutélet nebo odskocit.
Ovoce/zeleninu nepfidrZujte!

2. Prilozte krajec ovoce a zeleniny a mirnym tlakem a velmi
rovné jej pritlacte tak, aby ovoce/zelenina nemohly odskocit
nebo aby Vdm kréje¢ nevyklouzl (2).

3.V pripadé potfeby odstrante zbytky potravin z ¢epeli pomoci
vika. Neodstrariujte je prsty (3).
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Krajalnica do owocéw i warzyw | Krajac na ovocie a zeleninu

Gyiimolcs- és zoldségvagd | Meyve sebze kesicisi

Wazne wskazowki

- Do krojenia na plasterki migkkich owocéw i warzyw,
np. grzybow, truskawek, kiwi, banandw, a takze jajek na twardo
oraz gotowanych warzyw, takich jak buraki czy ziemniaki.
Nie nadaje sie do twardych artykutéw spozywczych (orzechy,
dynia, surowe marchwie, surowe ziemniaki itp.). Nie nadaje sie
rowniez do krojenia pomidordw.

+ Produkt nie nadaje sie do przechowywania zywnosci.

. Ostrzezenie - ostre ostrza.
A Produkt nie jest zabawka. Przechowywac poza zasie-
giem dzieci. Podczas uzycia nalezy trzymac palce
z dala od ostrzy.
+ Przed pierwszym i kazdym kolejnym uzyciu nalezy umy¢ pro-
dukt w goracej wodzie z dodatkiem niewielkiej iloSci ptynu
do mycia naczyn.
Przetwarzanie produktow spozywczych o intensywnej bar-
wie wiasnej, np. ugotowanych burakéw, moze spowodowac
zabarwienie elementow urzadzenia wykonanych z tworzywa
sztucznego. Przebarwienia mozna w wiekszosci usuna¢
przez natychmiastowe umycie odpowiednich miejsc.
+ Nie zostawiac produktu z przywierajacymi do niego resztkami
zywnosci, tylko zawsze oczysci¢ go natychmiast po uzyciu.
+ Do czyszczenia nie uzywac szpiczastych ani ostrych przyrzadow.
+ Produkt mozna my¢ w zmywarce do naczyn, ale zalecamy
mycie reczne. Jest to bezpieczniejsze dla materiatu.
Usuna¢ wieksze pozostatosci jedzenia z produktu przed wtoze-
niem go do zmywarki.
Drobne czasteczki rdzy z garnkow, patelni lub uszkodzonych
koszy na naczynia osadzaja sie gtéwnie na metalowych cze-
$ciach i s poczatkowo widoczne jako plamy rdzy.
Aby zapobiec dalszemu rozprzestrzenianiu sie plam, nalezy
usunac je za pomoca $rodka do pielegnacji metalu.
- Podczas sptukiwania uwazac, aby nie skaleczyc sie o ostrza.
+ Bezposrednio po czyszczeniu nalezy osuszy¢ produkt i prze-
chowywac go dopiero po catkowitym wyschnieciu.
- Na czas przechowywania nalezy zawsze zaktadac pokrywke
jako ostone ostrza (1).

Uzytkowanie

- Zawsze kroi¢ na desce do krojenia! Pokrywka nie nadaje sie
jako podktadka do krojenia. Stuzy do usuwania resztek zywno-
$ci z ostrzy oraz jako ostona ostrza podczas przechowywania.

+ Wrazie potrzeby pokroi¢ wigksze owoce/warzywa na mniejsze
kawatki przed przystapieniem do rozdrabniania przy uzyciu
produktu. Owoce/warzywa, takie jak kiwi, nalezy przed pokro-
jeniem obrac ze skorki.

1. Umiesci¢ owoce/warzywa na desce do krojenia ptaska strong
lub strong przekrojona tak, aby nie mogty sie stoczy¢ ani od-
skoczyc.

Nie przytrzymywaé owoc6w/warzyw!

2. Umiescic krajalnice na owocu/warzywie i docisnac ja z umiar-
kowanym naciskiem i pionowo, tak aby owoc/warzywo nie od-
skoczyto, a krajalnica nie zeslizgneta sie. (2).

3. W razie potrzeby usunac resztki zywnosci z ostrzy za pomoca
pokrywki. Nie usuwac ich palcami (3).
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DdleZité upozornenia

- Na krajanie mdkkého ovocia a zeleniny, napr. hib, jahdd, kivi,
bandnov, ale aj vajec uvarenych natvrdo a varenej zeleniny,
napr. cvikly alebo zemiakov. Nie je vhodny na tvrdé potraviny
(orechy, tekvica, surova mrkva, surové zemiaky atd’).
Nie je vhodny ani na kréjanie paradajok.

+ Vyrobok nie je vhodny na skladovanie potravin.

. Pozor - ostré epele.
A Vyrobok nie je detskd hracka.
Uschovévajte mimo dosahu deti.

Pri pouZivani udrZujte prsty mimo dosahu ¢epeli.

- Pred prvym pouZitim a po kazdom dalSom pouZiti vycCistite
vyrobok horticou vodou a trochou prostriedku na umyvanie
riadu.

Potraviny obsahujice intenzivne farbivé, ako je napr.
varena cvikla, mdzu sposobit sfarbenie plastovych dielov.
Sfarbeniu do vac3ej miery zabrénite okamZitym vyciste-
nim.

+ Nenechavajte vyrobok s nalepenymi zvykami jedla, ale
okamzite po pouZiti ho dokladne vyCistite.

+ Na Cistenie nepouZivajte Spicaté pomdcky ani pomdcky
s ostrymi hranami.

+ Vyrobok mozete Cistit v umyvacke riadu, odpordcéame
viak ru¢né Cistenie. Setrf sa tym material. Pred vioZenim do
umyvacky riadu odstrénte z vyrobku vacsie zvySky potravin.
Drobné astice hrdze z hrncov, panvic alebo poskodenych
ko3ikov na pribory sa usadzuju hlavne na kovovych Castiach
a najprv s viditelné ako hrdzava $kvrna. Odstrante tieto flaky
Cistiacim prostriedkom na kovy, aby ste predisli dalSiemu
rozsirovaniu.

+ Pri umyvani dbajte na to, aby ste sa neporanili na ostrych
Cepeliach.

- Vyrobok po vyCisteni ihned osuste a uskladnite ho aZ vtedy,
ked'je tplne suchy.

+ Na uschovanie nafi nasadte veko ako ochranu ¢epel (1).

PouZivanie

- Krajajte vZdy na doske na krdjanie! Veko nie je vhodné ako
podlozka. PouZiva sa na odstrafiovanie zvy$kov potravin
z Cepeli a ako ochrana Cepeli pocas skladovania.

- Ak je to potrebné, vacsie ovocie/zeleninu pred krajanim
nakréajajte na mensie kdsky. Pred krdjanim ovocie/zeleninu,
napriklad kivi, oldpte.

1. Ovocie/zeleninu poloZte na dosku na krajanie najplochSou
stranou alebo zrezanou stranou, aby sa nemohla odkotulat
alebo odskotit.

Ovocie/zeleninu nedrZte v ruke!

2. Krédjac polozte na ovocie/zeleninu a miernym tlakom a celkom
rovno ho pritlatte, aby ovocie/zelenina nemohli odskoCit alebo
aby kréja¢ nemohol vykiznut (2).

3.V pripade potreby odstrante zvySky potravin z Cepeli pomocou
veka. Neodstranujte ich prstami (3).
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Fontos tudnivalok

- Puha gylimdlcsok és zoldségek, pl. gomba, eper, kivi, banén,
valamint keményre f6tt tojésok és f6tt zoldségek, példaul
cékla vagy burgonya szeleteléséhez. Nem alkalmas kemény

ételekhez (diofélék, tok, nyers sargarépa, nyers burgonya stb.).

Paradicsom szeletelésére sem alkalmas.
- Atermék nem alkalmas élelmiszerek taroldsara.

. Vigyazat - éles pengék.

A A termék nem jatékszer! Olyan helyen térolja,
ahol gyermekek nem férhetnek hozza. Hasznalat
kozben tartsa tdvol az ujjait a pengéktcl.

- Tisztitsa meg a terméket az elsd hasznélat el6tt és minden
hasznalat utan forrd vizzel és egy kevés mosogatdszerrel.
Az élénk szin(i élelmiszerek, mint pl. fott cékla, elszine-
z6dést okozhatnak a mdanyag részeken. Ez azonnali
tisztitassal jéformdn teljesen eltavolithatd.
- Ne hagyja a terméket a rétapadt ételmaradékokkal &lini,
hanem lehetdleg a hasznalat utdn azonnal tisztitsa meg.
+ Atisztitdshoz ne haszndljon hegyes vagy éles eszkdzoket.
- Atermék mosogatdgépben tisztithatd, de mi a kézi moso-
gatést ajanljuk. igy 6vja az anyagat.

A mosogatdgépbe helyezés el6tt tavolitsa el a nagyobb

ételmaradékokat a termékrél.

Az edények, serpenydk vagy sériilt edénytartok apré

rozsdadarabkai el6szeretettel rakddnak le a fém részekre,

és ott rozsdafoltként jelentkeznek.

Tévolitsa el ezeket a foltokat fémapoldval, hogy megaka-

dalyozza terjedésiiket.

+ Mosogatdsnal vigyazzon, nehogy a pengék sériilést okozzanak.

- Atisztitds utdn azonnal torélje szdrazra a terméket, és csak
akkor pakolja el, ha teljesen megszaradt.

+ A tdroldskor mindig tegye fel a fedelet pengevéddként (1).

Hasznalat

+ Mindig vagddeszkan vagjon! A fedél nem alkalmas alatétként.
Arra szolgal, hogy eltdvolitsa az ételmaradékokat a pengékrél,
és a tarolas soran védi a pengéket.

- A nagyobb gyiimlcsot/zoldséget sziikség esetén a negyede-
Iés el6tt vdgja fel kisebb darabokra. A felvdgas el6tt hdmozza
meg a gyiimdlcsoket/zoldségeket, példaul a kivit.

1. A gylimélcsot/zoldséget a leglaposabb oldalaval vagy a vagott
oldaldval helyezze a vagddeszkdra, hogy ne tudjon elgurulni
vagy elcsiszni.

Ne fogja meg a gyiimélcs6t/zoldséget!

2. Helyezze a vagot a gyiimolcsre/zoldségre, és mérsékelt
nyomdssal teljesen egyenesen nyomja le, hogy a gyiimélcs/
z6ldség ne guruljon el, illetve a végd ne csusszon el (2).

3. Sziikség esetén a fedéllel tavolitsa el az ételmaradékokat
a pengékrél. Ne az ujjaival tavolitsa el 6ket (3).
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Onemli bilgiler
+ Yumusak meyve ve sebzeleri kesmek icin 8rn. mantar, ilek,
kivi, muz ve kati pisirilmis yumurta, ayni sekilde pismis sebze-
ler, drn. pancar veya patates gibi. Sert gidalar (findik, kabak,
¢ig havug, cig patates vb.) icin uygun degildir. Domates
kesmek icin de uygun degildir.
+ Bu iiriin gida maddelerinin depolanmast icin uygun degildir.
Dikkat - keskin bicaklar.
Cocuk oyuncagi degildir. Cocuklarin erisemeyecegi
yerde saklayin. Kullanim sirasinda parmaklarinizi
bicaklardan uzak tutun.
+ Uriini, ilk kullanimdan nce ve her kullanimdan sonra sicak su
ve biraz deterjanla yikayin.
Pismis pancar gibi yogun dogal renge sahip yiyecekler
plastik parcalari boyayabilir. Bu durum kabi aninda
temizleyerek ¢ozillebilir.
+ Uriinii daima kullandiktan hemen sonra temizleyin, asla yemek
artiklari ile birakmayin.
+ Temizlemek icin sivri uclu veya keskin kenarli yardimcl
gerecler kullanmayin.
« Uriinii bulagik makinesine yikayabilirsiniz ancak elde yikan-
masini 8neriyoruz. Bdylece malzeme korunmus olur.
Bulasik makinesine yerlestirmeden &nce biiyiik gida artiklarini
temizleyin.
Tencereler, tavalar veya hasarli bulasik sepetlerinden gelen
kiigiik pas pargaciklari, dncelikle bicagin metal kismina
tutunur ve pas lekesi olarak gdriinir.
Bu lekeleri, daha fazla yayilmamalari igin bir metal bakim
deterjani ile temizleyin.
- Yikama esnasinda keskin bicaklar tarafindan kendinizi
yaralamamaya dikkat edin.
« (riinii temizledikten hemen sonra kurulayin ve tamamen
kuruduktan sonra kaldirin.
+ Saklamak icin kapadi her zaman bigak korumasi olarak
yerlestirin (1).

Kullanim

+ Her zaman bir kesme tahtasi iizerinde kesin! Kapak taban
olarak uygun dedildir. Bicaklardaki gida artiklarini temizlemek
ve saklama sirasinda bicak korumasi olarak kullanilir.

+ Gerekirse kesmeden Gnce bilyiik meyve/sebzeleri daha kiigiik
parcalara ayirin. Kivi gibi meyve/sebzeleri kesmeden dnce
kabuklarini soyun.

1. Meyve/sebzeleri kesme tahtasinin Gizerine en diiz tarafiyla
veya kesilen yiizeyi yuvarlanmayacak ya da ziplamayacak
sekilde yerlestirin.

Meyve/sebzeleri sikica tutmayin!

2. Kesiciyi meyve/sebzelerin iizerine yerlestirin ve meyve/seb-
zelerin ziplamamasi veya kesicinin kaymamasi icin makul bir
basingla ve ok diiz bir sekilde bastirin (2).

3. Gerekirse kapakla bigaklarin Gizerindeki yiyecek artiklarini
temizleyin. Bunlari parmaklarinizla ¢ikarmayin (3).
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